
FORIIIATO NO
CONTROLADO

üxüqtil
0rN1!_!_

Inleqrá.ror Sc.:31

PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTR|CIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN VIGENCIA 2024-2 PAGINA 1de12

D.< o?_ ZA'VE 9 :q0 arn ¿i;C0p¡rrrFecha de Visita Hora lnic¡o Hora Frnalización

*:cralCc.-rparo¡¡6V

CI-'{i t? t ) D74
U¿r) err-'

orü e¡

al

roCrr¡-o itz

;\a /ot1l"
Pnrrln F{ore ln á-rI

Fecha Final Operación:

Nombre Comedor Comunitario

Nombre Responsable del Seru¡cio:

Fecha ln¡cio Operación:

1. ldentificación

No conven¡o^/isencia: qB1Lf - 7 Ü7 q Nombre Asociado:

.l_i t¿t.f"{¡l I} correoEtectrónico, jr,ijLt ft { l(rJ , ),i'r.l ?rtTLl(¡- ari}liri.,,:i. I üry)

2. Ubicación

Localidad:

Tel:

Dirección: C C"i,-l l\.iir !, q:t.lG t;!:Barrio:

Cel.:

Y ndiAY Y'i{\ r

Beneficiarios Autorizados por Plan de Compras: 'ZW Total Histórico de Asistencia;ILS tf", r Q ?-

ü2_No Personas Beneficiarias en Atención:

Total Asistencia del Día:

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada:

No Variable Nivel de Cumplim¡ento No Variable Nivel de Cumplim¡ento

I

Area de recibo de alimentos cumple con las
condiciones hlgiénico-sanitarias establec¡das por la
normatividad sanitaria vigente, perm¡tiendo realizar
las actividades de verif¡cación de cantidad. calidad e
inocuidad de los alimentos que se reciben, aislada de
cualquier riesgo de contaminación física, química y/o
biológica.

úüü
2

Área de almacenamiento de álimentos cumple
con ¡as cond¡ciones higiénico-sanitarias
establecidas por Ia normatividad sanitaria vigente
galantizando ¡a temperatura, humedad y
circulación ctel aire que se requiere para cada
alimento.

Éüü

3

Área de preparación de al¡mentos cumple con las
condic¡ones higiénico-sanitarias establec¡das por la
normatividad sanitária vigente y se encuentra
Cistribuida física o espacial en cuatro (4) zonas
básicas (caliente, tr¡a, pre-alistam¡ento e
hig¡enización), deb¡damente señal¡zadas.
La zona de higienización cuenta con lavamanos con
grifo de accionamiento no manual dotado con
dispensador de jabón. toallas desechables o equipos
automáticos para el secado de manos en buen
estado. debidamente señalizado y ubrcado en las
áreas de elaboráción o próximos a estas para Ia
hig¡ene del personal manipulador de al¡mentos.

ñüü

4

Área para ia distribución de alimentos permanece
en óptimas condiciones de limpieza y orden;
cuenla cor los elementos necesaflos. en
condiciones hig¡énicas, que faciliten la
distribución de los aiimentos a los benefic¡arios

KTtr

5

Área de consurno de alimentos cumple con las
condiciones h¡giénico-sanitarias y cuenta con
iluminación y ventilac¡ón natural o artificial suficiente.

Esta área está dotada de mesas y sillas de maleria¡
que facilite¡ la limpieza. desinfecc¡ón y la comodidad
de los beneficiariosi disponiendo de las sillas
(puestos) de acuerdo con la cantidad de beneficiarios
asignados para el consumo de alimentos por turno.

Eüü
6

Área de instalaciones sanitarias cumple con las
condiciones higiénico-sa¡itarias establecidas pof
la normatividad sanitaria vigente y cuenta con
servicio sanitario en cantidad suficienle para uso
público, con batería sanitaria en buen eslado de
funcionamiento (lavamanos e inodoros) y dotado
de los siguienles elementos de aseo: caneca con
lapa de accionamíento de pedal con bolsá
permanente. d¡spensador con jabón líquido, papel
higiénico y elementos para el secado de manos
(toallas de papel o secador de manos eléctrico) y

en las condiciones establecidas en el anexo
técn¡co.

CNCNAETI

7

Área de al¡stamiento de personal esta separada de
los seryrcios sanitados (inodoro o c¡sternas), áreas de
almacenamiento y preparación de alimentos. y
cuenta con casilleros o lockers en buen estado para
la ubicación de los elementos personales y ropa de
diario. Así mismo, se encuentra en adecuadas
coadiciones de limp.eza y desinfeccrón.

üÉ ü
I

Área de higienización para elementos de aseo
cumple con las condiciones hig¡énico sanitarias
establecidas por la normat¡v¡dad sa¡itaria vigente
y es un espacio exclusivo para el ¡avado de los
elementos de aseo, ub¡cado en un lugar que no
genere riesgo de contaminación diferente al área
de recibo, almacenamiento, preparación, servido
y distribución de los al¡mentos.

Éüü

Categoría 1: Areas del Comedor Comunitario
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Área de almacenamiento de agua potable dispone de tanque(s) en mate¡ial higiénico sanitar¡o. hermético (no es permiticlo tanque de
asbesto o cemento), con capacldad suficiente mínima de 500 likos y cuenta con el certificado de hig¡enización con tiempo de
expedición no mayor a 6 meses (conforme ¡o señalado en el Decreto 1575 de 2OA7 y Resolución 2115 de 2OO7). emitido por una
empresa vigilada por la Secretaría Distrital de Salud-SDS, con conceplo sanitário favorable de Ia empresa, ficha técnica de los
productos utilizados y descripción del proceso realizado.

Fecha LavadoTanqr", oi, C i"i t¡es C i nno ?Cr Z5 uarerial. P N'Tanques; L

CapacidadTotal: iftrL' L Empresa: fumissc+
Concepto Sanilario: fuvn \e Fecha concepto: oiaÜ- ues I i ano ? O? Ll

Éüü

No Variable Nivel de Cumplimiento No Var¡able Nivel de Cumpl¡miénto

C

de almacenamienlo de combustib,es cumple üürlas caracteÍísticas establecidas en ell0 11 para el uso de gas GLP
que se requiera)

Categoría 1: Subcomponente Sumin¡stro Al¡mentario

Variable Nivel de Cumpl¡miento Var¡able Nivel de Cumplimiento

'12

Aplica el procedimiento "Planifcación Alimentaria y

su implementación en los seruic¡os sociales de la
SDIS" y él "Proced¡miento Abastecimiento de
Alimentos", con sus respectivos protocolos,
ins:ructivos y formatos asociados a estos

ñüü
13

lmplementa el ciclo de menús, m¡nuta patrón y
anális¡s del aporle nulricional para los distintos
grupos de edad determinados por la SOIS.
cumpliendo con lo descrito para intercambios de
alimentos y suministrando las raciones a la
población beneficiaria, acorde con lás
condiciones establecldas en el anexo técnico

útrü

14

Mantiene dísponible en un lugar visible del Comedor
Comunitario, las minutas patrón. el ciclo de menús y

los documentos de anál¡s¡s de aporte nutr¡c¡onal a las
personas manipuladoras de alimentos. así como el
ciclo de menús y e¡ menú del día para visualizac¡ón
dc las person¿s beleútc ar as del sery c o.

Eüü
l5

Ofrece menús espec¡ales en las fechas de
navidad y fin de año conforme los criterios
establec¡dos por la Subdirección de Nutrición.

ñüü

Variable Nivel de Cumplimiento

16

Utiliza la totalidad de ingredientes listados en el análisls del aporte nutric¡onal para cada preparaclón y de acuerdo con los aspectos
señalados en el anexo técnico numeral 5.1.1.1.2. C¡clo de menús

Peso Neto

Menú lngredientes Requerido (kg)
Utiliado

(kq)

Sopa o
cazuela

Cereal

Verdum o
ensalada

Peso Neto

Menú lngredientes
Requerido

(kq)
Ut¡liado

lko)

Proteína

Tubérculo
o plátano

Bebida de
fruta

Íeií oa lq..'l lLr
l-r.'n- L1L,q +1^4

Poslre
cir rvl )cr B3 q.c
Yr, <rJ{{ lo,z t

Éüü

(.J3X i\oo)

Área para almacenamienlo de productos químico
tales como labones deterqentes. desinfectantes
desengrasantes, etc., está debidamente identiflcadc
organizado y señalizadot ubicado en un lugar alejad,
del área de preparación y almacenamiento d,

alimentos para evitar e¡ riesgo de contaminaciót
química.

Éüü

I

I

I
I
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Cualifica al talento humano de¡ Comedor Comunitar¡o en el procediflr¡ento Planificación Alimentária y su implententación en los
servicios sociales de la SDIS, el Procedim¡ento Abas'tecimienlo de Alimentos, con sus documentos y formatos asociados. manejo de
m¡nuta patrón, ciclo de menús, análisis nutricionales, estandarización de utensilios y porc¡ones servidas, recepción de alimentos y
conocimiento de los criterios mínimos de aceptación y rechazo; en ¡os t¡empos señalados en el anexo técntco.

Fecha Minuta Patrón: Fecha: Estandarizac¡ón:

oia () 3 N4es rt I 
^ño 

-¿Q? 
t

Fecha Recepción-Criterios:

oia ÚÁ ues i?. Añ" 7"Ü74

orarü6 u"s lZ ¡¡o2{}"7,\

Fecha Procedimiento

oia (){> rr¡es }2 nno 7ü}fJ

úüü

Var¡able Nivel de Cumplimiento

!eV

*T Variable Nivél de Cumplim¡ento

t8

Profesional en Nutrición y Dietética participa en ¡as
actividades de forlalecimiento técnico en toma de
med¡das antropométricas, sensibilización en
vlgilancia nutricional y las demás programadas por la
Subdirección de Nukición

Fortalecim¡ento Toma medidas antropométr¡cas:
Día 'Jt-r ¡¡es i,-l'l Año 2 i-r rl L-i

Sensib¡l¡zación Vigilancia Nutric¡onal Profesional
¡^ tr¡¡.-;^iÁÉ J e¡c(ur.!ú.

Dia f i Mes 
'l Z Año? i-;' tr

Social¡zacíón Glasificación Nulric¡onal
benefrciarios:
óiá ?, ¡ rri"" i,I ano '? i i-i Ér,1 , r

CNCNA

ETT

do b*¡t

19

Profesional en Nutri.ión y Dietética realiza la
toma de datos antropométricos disDoniendo de
los equipos (balanza ogtal y tailímetro). en las
condiciones señalacas en el anexo técnico.

Fecha Toma de datos antropométr¡cos:

DíaZ9- ues f.t\ n¡o ?IJZS

Enerol?5: UueW);
IArg,

p

CNCNA

B
>l..u> tlz

Registra y presenta el reporte de digitación
medidas antropométricas en el slstema misl

CNCNA
F-¡tli ¡ r I I

Realiza orientación y abordaje á ios

úüñ20
SIRBE de acuerdo con io estabiecicio en eí anexo

21 ldentiflcados con malnutrición. atendiendo la

ca de Ia Subdirección de Nutr,ción.

Subcomponente Salubridad

Variable N¡vel de Cumpl¡m¡ento

con el acta de ¡nspección sanitaria con enfoqL¡e de riesgo 0ara eslablecintientos de preparación de alimentos, emitida por
sanitaria compelente con concepto sanitario favorabie o favorable con requerlmientos con fecha de expedlción inferior a

(1) ¿ño. Cuiipic colr ias exigeilüias ,jejadas por ia autúild¿d sáililai¡á éil eÍ aúi¿. Si cuefila cúr] cüílúepio s¿riit¿iiü superioi a L¡r¡ (i)
ASOCIADO realiza los trámites correspofdientes a la inscripción y sol;citud de la visíla de inspección, vig¡lancia y conlrol frente a

22
sanitaria competente

.! Porcentaje de Cumplimiento, l:'i, V. 6ce* lux
auo\luv?"s

fzc.d loq t D
Fecha;oia: Zll lles: ()Y nno: 2t)2.3 No Acta:

t¡\.

i

HospitallSubred: OCr r rlrr' ir.
ii:§

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

23

Da emplimiento con lo establec¡do en la Resolución
5109 de 2005 y demás normas concordantes y
complementar¡as, así como los l,neamienios técnicos
establecidos por el Ministerio de Salud y Prolección
Soc¡al, el INVIMA y la SDIS. Para el caso de
produclos cárnicos cumple rotulado de acuerdo con
el Decreto 1 500 de 2007.

úñü

24

Elabora e;mplementa un plan de compras ds
allmentos de acuerdo con los formatos "P,an de
compras consolidaCo mensual asociados y "Plan
de Compras semanal asociados" publicados en el
SG de la SDIS de acuerdo con el ciclo de menús
y análisis nutricionaí con su respectivo
cronograma.

Se adquiere cárnicos, ábarrotes, tubérculos,
'rutas. rerdrras ) lácteos para las preparacioiles
garant¡zándo su disponibilidad para mínimo dos
(2) dÍas de operación y de acuerdo a las
condiciones establecidas en el anexo técnico.

c

ü
NAnL-lñ

CNCNAtrür
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Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1
los proveedores directos de pollo, pescado, cárnicos. leche y derivados y pulpas de frula. Adicionalmente, para pollo y carne I

autorización sanitaria de aclrerdo con el Decreto '1500 d-. 2007 y pare lácteos y derivados registro sanitario cle acuerdo con

A¡imento Proveedor Fecha Concepto
Concepto

Fecha Autorización
Sanitaria /Registro-Permiso

o Notificación sanitaria

Pollo Ccrne: ¿tr'lrrunto tL ]AgDí\21+ ?auorrhle ¿01D6 tL$?)
Carne Ccrn¿. Fl 'tYrrrhrtr) lG l oq r¡¡'fLV Fow.r,f,ir )oÍrrG ¡)fi26
Leche M r:ur.v-fl, l? In! l'r i!? tr Forn¡rnbr\e
Queso H ru rtl r? tüg/zr¿v Irrrtrrc L.,lp
Yogurt M<xr0 l+ I §g ,lú7r+ {ntrsnbt-
Helado Mcr(rú I :l ioq l: u'r i+ t-rrrrrrt h)F

Crena de
leche tlrrtLr\t f .\ /trq l)r7ir Favrrrb,)r

Huevos t'lr:i¡ sü lXltt\[)úu lcvvtrblr
Pescado Dr¡oerc..= snS ¿6to¿f?-vV f-rr\rúr{,}i? rtn (2q
Pulpas Cit¡ q futt ?tr*v\,\r+.5 lc)/t §,'x-)u Tsvúrcbk

) año

71Reso,uclón de Si2015. concuenta sanitarios a UN ASOCIADOel alsolicitaconceptos superlores (r an o. oproveedor
trámites de visita¡a de conlrolrnspeccrón. lrente laa autor¡dadvvigilanc acoffespóndientes a la inscripc¡ón y solicitud

dejando ev¡deñc¡a de la gest¡ón realizada

CNCNA

Fnn

cepitulc V!1, a1ículo 29 y dsmás normas vigentes relacicnadas con
, vigllancia y control de los vehículos con goncepto favorable y fecha

expedición inferior a un (1 ) año. Los conceptos sanltarios de los vehículos transporiadores son acordes a la naturaleza de los
a transportar y realiza seguimiento a las condiciones de transporte mediante el Formato Transporte de Alimentos FOR-PSS-232.

Alimento Proveedor Placa Vehí6ulo Fecha Cof,cepto San¡tar¡o Concepto

Po¡lo [hrrrr' Íil trrt,nr*, qilni l^L¡ D? /l D lt¡?-t+ í<r¡¡tnrhlr'
Pescado 'D l-¡r¡e cr. \ <No q1Í) 08l fi) l?-U 'u Fcvrr rr" Ll r

Carne ?rnr¡ f.l 'l-rir.¡oPfr SI4N 15U D2 t tolz-n2-Q f-'«rr,blr
Leche M¿t¡r r-, (,¡{n ]e t¡ 3l lnr n"t)¿Lt f--.*.*'.r k\r
Queso

F{rrvl ró (.r¡H rr qrq 3 t. taxlzozv fitrr,r*b)r
Yogurt i.l r"¡.t r0 t¡.:Ho A eq Bt tnx[7r'lv livrro,b{¡
Helado Ftru(o oJelfl -1 [ t{ B[/rrK t>i>Lt Fnvtm h(e

urema de
leche i'{¡',¿rO tufr 0? 6¿i 3l/ oE lztlt¡ fa rrn rc blp

Huevos H.cu-rr> qrPU oE\ 1..,,i'.,',1-:! _ Fawr¿ble
clu0 lfu ll fiu.tnl sA\ Na5 qILl zt/0N Iznl\ fcrnr« b{r.-

a rmnla .an l^ éct.hl^ .id^ óñ lr Qacrl' .i^n )47¡ dé )^ I1

de alimentos y cuenta co¡ las actas de lnspección,
C

r71V¡ ü
NÁ

tr

lmplemenla lo esiablecido en el Instructivo Recepción de alimentos (|NS-PSS-o12) publicado en el SG de ta página web de la SDIS,
iunto oon los formatos Recepción de alimentos (FOR-PSS-230) y Control de entrada y sa¡ida de alimenlos asociados (FOR-PSS-236),
debidamente diligenciados úffiü

Variable Nivel de Cump¡imiento

I

I

Variable Nivel de Cumplimiento

I

Var¡able Nival de Cumplim¡ento
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Nivel de Nivel

Los alimentos que requieren cadena de frío soll
almacenados en condic¡ones de temperatura de
reilrgcróL,u|rurr¿yurc> vuLut,qerdLrúli
hasta -24oC y se implementa los formatos "Control de
temperatura de equipos de refrigeración (FORPSS-
238) y Control de temperaturá de equipos de
conqelación {FOR-PSS-239.

Los al¡mentos no perecec¡eros empacados
individualmente, como granos y otros que presenten
largos periodos de vida útil se almacenan a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la luz
solar, sin presencia de humedad y se ub¡can en
estanterias de manera organizada.

CNCNA
Ia-7rL! L] L_r

29

Los alimentos se rotulan con: Nomb,re del
alimento, fecha de ingreso, fecha de egreso o
rsur¡é us vciluril¡rilru po,d pruuuu.us E,r¡pdLduu§j
número de lote cuando aplique. Para
almacenamiento de alimentos en refrigeradores y

congeladores, se evita la contam¡nación cruzada
y son empacados en rec¡pientes hermétlcos o
boisas de poiretiieno transparentes evltanOo
goleos y fugas.

Los huevos son almacenados a temperatura
ambiente (no superior a 25 "C). en un recipiente
plástico higienizado, rotulado con Ia fecha de
venc;miento tomada del empaque origlnal

c
|§-nLlj

NC

LI
NA

LI

Ei aimacenamiento de altmentos preparados como
ensaladás y lugos del mismo día, se realiza en
recipientes de material higiénico san¡tario, cerrados o
herméticos y separados de los alimentos crudos, sin
¡¡ngún tipo cie contacto y en diferentes
comparlimentos.

c ,\ta uAtrtrr
31

No se evrdencta allmentos vercidos o en mai
estado. En caso de presentarse se lmplementa
el Protocolo Desnaturalización de alimentos (PTC

PSS-026) vigente y formatos asoc ados,
publicados en publlcados en el SG de la página
web de ¡a SDIS.

C §]C I.],4NTT

Variable Nivel de Cumplímienlo

32

*

El pre-alistamiento de alÍmentos se realiza aplicando los pasos de: selección, clasificación. higienizacíón, pefado. corte o
pesado de los alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavaCos y desinfectados previo a la preparación.

Se imp¡ementa la clasificación de las tablas de picar de acuerdc con los colores establec¡dos para los procesos de pre-alistamiento
preparaoon de a¡rmentos.

Nivel de Cumplimiento Variable

CNCNANUtr

Nivel de Cumpl¡miento
mplementa lo establecido en el lnstruct¡vo
Preparación de almentos (INSPSS-014) vigente y
lormatos asociados, publicados en ef SG de la página
web de la SDIS.

Realiza proceso de descongelación de productos
cárnicos según lo estipulado en anexo técnico len
refrigeración y no a chorro de agua, canecas con
agua o sometjdos a proceso de cocción).

úüü
34

Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo día de
suministro.

La arllción tle azúaar para ios jugos y sorbeies se
realiza máximo media hora antes del seryido y no
se incorpora bloques de hielo o bolsas de leche
congeladas al jugo.

CNCNT NA

vanaores Nivel de Cumpiimiento

Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre 2 a 4 "C +l-2'C) y para preparaciones con proceso de cocción se garantiza
lemperatura mayor a 65'C, desde el inicio hasta el final dei seruicio. Se realiza toma de temperaturas de mda preparación mínimo

con un intervalo de t¡empo de dos horas.

Grupo de Alimentos Preparac¡ón del Día T1 'C 12"C

Sopa o Cazuela -1
a [5,1

Ceteal ü } É.q ti

Proteíná

Ensalada o Verdura
L

Tubérculo o Plátano
¡ i

Bebida de Fruta l, "l q,q

atL lo

c

ñü

PAGINA

Variable Variab¡e

Var¡able N.l
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I

I
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Variable Nivel de Cumplimienlo

Se asegura una presentación adecuada y agradaille
de cada una de las preparaciones y se reallza el
seryialc ce lcs a!imenlcs, tenierdc en cuenr¿ los
uteflsilios estandarizados y en menaje en b¡uen
es'tado, higienizado y seco con la entrega de cuchara
sopera, tenedor, cuchillo, cuchara de postre (cuando
se requ¡era) y seruilleta.

Los aderezos como yogur, crema de leche, leche
conCensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos)
y helado que hacen parle de los postres a base de
lrutas se adiciona en el momento del seruido. sobre
la porción indiviclual.

úü
NA

Se garantiza s las peÍscnes beneficiarias el total
de los componentes del meDú en el momento de
la entrega del apoyo alimentario de acuerdo con
el ciclo de menús establecido. Adicional se
garantiza que toda miljer que se encuentre en
período de gesi¿c¡ón o laciaircia hasla los doce
meses, que asista al Comedor Comunitario
reciba un apofte adicional de ¡eche de 200 cc o
queso de 359.

CNCNA
ñ-t]L$ Lr L_l

38

No se manipula Ios a,imentos directamente con las
manos, sino con el uso de utensilios como pinzas.
cucharas. trinches o tenedores, entre otros. No se
hace uso de guantes desechables y los alimenlos
caiientes seruidos no permanecen en tiempo de
espera por nrás de cinco minutos en la linea de
servido.

úüü
39

Las caracteristicas organolépticas de las
preparaciones (color sabor, aroma, consístencia)
son caracteristicos en cada una de las
preparaciones listas para seruir.

qNCNA

Nt]I

Variables Nivel de Cumplimienlo

Se mantiene a disposición de las personas ireneficiarias durante el tiempo de seruido, diskibución y consumo, tres (3) recipientes con
especias o condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aj¡ triturado. para ser adicionados por las personas benellciarias de
acuercio con su preferencia e ident¡f¡cados (nombre del producto, fecha de véncimiento y lote). ñüü

Preparación de Alimentos y en los
en el anexo técnico-

ú
NC NA

42

Permite la apJlcación de pruebas microbiológicas
establecidas por la normatividad nacional y Ias
demás requerdas por Ía SDIS paía los análisis a
Ítem de ensa,vo de materias prlmas, prodLtctos

lerminados, superfic¡es, frotis de manos de
personal manipulador de alimentos agua de
consumo y otras pruebas microbiológicas que
sean tomadás por la SDIS o por terceros

Pvr rd oúto

Eüü
JOr'ül tza-¿S

Cumple con los requisitos m¡crob¡ológicos vigentes
de la normat¡v¡dad nacional y los demás requeridas
por la SDIS pam los anális¡s a ítem de ensayo de
materias pimas, productos terminados, superfi c¡es,
frotis de manos de personal manipulador de
alimentos, agua de consumo y otras pruebas
m¡crobiobgicas que sean tomadas por la SDIS o por
terceros autorizados por la SDIS.

c
r:-'lLl!

NC

f ll
lmplementa las acciones correctivas requeridas
para subsanar los hallazgos que se deriven de
los resultados no conlormes de las pruebas
microbiológicas que sean tomadas por Ia SDIS o
por terceros autorizados por la SDIS

C NC NA

Tl tri

Varíable Nivel de Cumplimíento

45
To¡rra ios items cle elrsayo necesarios, efl caso de broie o eveÍrlo epitiernioiógioo relaciqnadu cun posible conlami¡ración aiimentaaia
enfermedad transmitida por alimentos - ETA. úüry

Nivel de Cumpl¡mi€nto

46
Garantiza ¡a apiicación de ias Buengs Frácticas de Manufactura - BPM en tocios ios procesos reaiizacios en ei Comecjor Gomunitario,
así como la aplicación de las normas de higiene, {lmpieza y desinfección para garantizar la inocuidad de ios alimentos,

c

m ü
NA

tr

Nivel de Cumplimiento Variable

Almacena las muestras diarias de alimentol
preparados de acuerdo con lo registrado en e

liénicas

Variable
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lmplementa el pian de mpacitación conlinuü y permanente dirigido al permnal manipulador de al¡mentos desde ei momento de
a la ejecuc¡ón del convenio, en coherencia con lo señalado en la Resolución 2674 de 2013 y el anexo tecl}co.

Nombres y Apellidos Manipuladoms{es) de Alimentos Fecha Capacitación

1 lil¡, t-o És4 trr-r.ni 1'rtrf:', 03 f r'Ii 17A73
2 Tle'no Yc"ne*h Grr¡ncrlré oZ l r:t i1.lt
3 r)rrrnt rtr llarr:etrnr, Pe*rD fl .2. /r1 \ i'2t17^=
4

5

6

7 \
B \
I

CNCNA

srCr,l .BPl4bá,.

E
Ct-.ncf: ptar

TN

N¡vel de

El personal manipulador de alimentos cuenta con certificación médica en la cual conste la aptitud para manrpular altmentos
por un médico que cuente con número de reglstro profes¡onali con viqencia inferior a un (i ) año.

Nombres y Apellidos Man¡puladoras(es) de Al¡mentos Fecha Certificado Méd¡co

Elm r-a-. -u;{ e.rcrt-,i "lovrrJ o?iCqt?r)>4
2 'h runt, 'l t"¡rrgll" Gn-,nr,r\o.l C¿ ! C,.i ilil>U
3 § r¡:r:r't lt1 LlGrce I,nr¡ Pe{rl:
4 iThr¡rr Fiunuc I rárcknr: fillt,xrl.uA r; I ¡irSi'";)+
5 j-orr\c, Morce\c, 6*\1 u [' Raa,.nscble) Z'3; t¡. i?-r::¡+
6 f\nr\r-¡c, fa,-r,,lorrr Rm{'[«h I Nu.l..,rirnri{¿) l-- L' r. i | '':.'i-'-)
7 Y>rr,{t¡r\ü tiorr.:Er'^ fir,vrrr,.p,z ( rtf§Y*ffo ) c\" f o'L|?§zq

9

NAtrü

Socializa el Protocolo Lavado de N4anos (PTC-PSS0og) publicado en el SG de la SDIS, cof el talerto humano contratado para
operación del Comedor Comunitario y las personas beneficiar¡as del servic¡oi mediante estrategias didácticas ubicadas en
visibles del salón comedor, tales como: infografías, collages. habladores, frisos, entre otras; en los tiempos establecidos.
Dispone. de avisos o advertencias al personal manipulado. que indiquen el proceso de lavacjo de manos, ub¡cados en seruicio
alimentos. área de consumo de alimentos y baños. C

t-jlLJ

NC

n ü

Dispone de los muebles, equipos, utensil¡os y
requeridos para la prestación del seruicio en el
Comedor Comunitario conforme las especificaciones
señaladas en el anexo técnico, en condic¡ones de
buen estado y lunc onamiento

..Para los Lleneflciarios que excepcionalmente
¡eciban la entrega de alimentos para consumo en
casa, se cuenta con la cantidad establecida

herméticos (Ocho (8) en total por
particlpante) y marcados de acuerdo con lo
establecido en el anexo técnico.

u
NC

t\tlJ ü Cuenta con un plan de mantenimiento de
preventivo y correctivo que contenga
minimo: cronograma, hojas de vida de cada
de los equipos: donde se reflejen
caracteristicas del equipo, capacidad, fechas
descnpcior oe Ios raltenimientos.

ñüü

Variable Nivel dé Cumplimiento

Variable

I

;"¡

Variablé N¡vél de Cumpl¡miento

Var¡able N¡vel de Cumplimiento Variablé Nivel de Cumplimienlo
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Var¡able Variable Nivel de Cumplimiento

52

Participa en la jomada de fortalecimiento técnim de
soc¡alización del Manual de buenas práct¡cas para Ia
preve¡c¡ón d6 pérdidas y desperdicios de alimentos
convocáda por la Subdirección de Nutric¡ón y rcalizar
su conespondiente divulgación con el talento humano
vinculado a la operac¡ón del Comedor Comun¡tario.

Fecha Fortalec¡miento Nutricionista:

Día 
" 'L, Mes I I n¡o i,-l .- lj

Fecha Fortaléc¡miento Responsab!e Seruicio:

oia j-,. ¡¡es i 1 Año jL: :i +

Fecha D¡vulgación:

Oa - Mes Año . -

CNCNA

53

Realiza seguimiento a la impleme¡tación y
repoñe de acciones asociadas al fulanilal de
buenas prácticas para la prevención cje pérdidas
y desperdicios de alimentos mediante el
di¡igenciamiento del formato Control y medición
de desperdicios de alimentos (FOR-PSS803)
vigente y el repode trimestral consolidado a más
tardar sl tercer día calendario de lcs meses
enero, abril. julio y octubfe.

C

l¡t-J ü ü

No Variable NiYe¡ de Cumpl¡miento No Variable Nivel de Cumplimiento

54

Éá

N'

e impiementa el Plan de Saneamiento
Comunltario cumpliendo con Ia Guía

de Saneamiento establecida por ia
de lntegrac¡on Social

Variable

úüü

Nivel de Cumplimiento

55

N'

se evidencia indicios o presencia de plagas,

úüüo vectores

Fum¡gae¡ón:

6T. ru"" o I eno ?l)?5

Varia ble Nivel de Cumplimi€nto

56

E
N"

a la superuisión o interuentoría
de ejecución del Componente Alimenlación.
y Salubridad. dentro de los pr¡meros

(5) dÍas ca¡endario de cada mes, que dé cuenta del
cumplimiento de los compromisos del
en mención con sus respeclivos soportes, de acuerdo
con los lineam¡entos definidos por la SDiS

Variable

CNC

^: 7 e

Nivel de Cumplimiénto

57

:.:-

N'

con el fac1.3i de selección Aporte
ico adicicnal Dara la contratación de C NC NAnñen nutrclón ! dielética, de

con los lineamlentos lécnicos. tiempos
establecidas por la SDIS; en caso

haher sido ofertado denlro del
comoetitivo.

Var¡able Nivel de Cumplimiento

Da cumplimienlo con lo establecido en el Decreto
Distrital 389 de 2009 y demás normas concordantes,
por lo cual no podÉ recibir ni recaudar donaclones, B ü

Utilizar estrictamente las instalaciones
Comedor Comunitario para e, cumplimiento CNCtrn58 59
objeto dei convenio. En estas, NO se
ejercer act¡vidades de proselitismoaportes voluntaríos, cuotas de corresponsabil¡dad

de pariicipación. religioso. ideolóqico. comercial o de
otra índole.

El nÚmero de personas be8eficiarias reqistradas en el ap¡icativo RAD es acorde af nirmeto de personas benefic¡arias registraclas en la planllla de asistencia.

Hora de Rdgistro Número Registro Asistencias RAD Número Registro Asistoncias Planilla Comentarios

12ñ q"+ ¿1 lr-tl
1:00 p. m. f0É IDL
2:00 p. m. lf,r> ls(>
3:00 p. m.

3i30 p. m. {É5 tqs
Total

Nivel de Cumplim¡ento
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Quien Realiza Ia Vis¡ta

Cargo

Dn t\rr, \, r:..^.,. L r,> filttr'N;;64;
, y Apellidos

; .l l
Cédula de Ciudadanía

fic,r:r,o r; l! \L¡or'r,¡'rirrr'ir¡ Largo

Notai La firma de este documento implica aceptacjón de todo lo escrito_
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Quien Atiende la Visita
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
05 

 
MES 

 
 02 

 
AÑO 

 
2025 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113876- CCCP 08-011 SAUCEDAL 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9304-2024 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

Variable: 35 

Descripción: 05/02/2025- No se garantiza temperatura 
de seguridad, durante el suministro: Para la primera 
toma, las papas a la francesa, registra 46.3°C; en la 
segunda toma, el yogurt registra 10.5°C. 

 

Variable: 23 

Descripción: Se evidencia en equipo de almacenamiento 
en frio, 2 bloques de queso doble crema, donde el lote y la 
fecha de vencimiento, se encuentra borrosa, no conforme 
con resolución 5109/2005. 

 

 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 
 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
05 

 
MES 

 
 02 

 
AÑO 

 
2025 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113876- CCCP 08-011 SAUCEDAL 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9304-2024 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

Variable: 50 

Descripción: Se evidencia licuadora industrial, con oxido 
parte interna. 

 

 

 
 
 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
 
 
  
 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA 

 

SEMANA N°:  2       MENÚ: 9 

 

 

GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GRUPO 5: mayores de 14 años 

 

 

 

Apoyo a la supervision 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 
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